
Speisekarte
Was bei uns auf den Tisch kommt, hat Charakter 
– und oft einen griechischen Akzent. Unsere 
Mezedes laden zum Teilen ein: kleine, aromatische 
Vorspeisen, die Appetit machen und Gespräche 
begleiten. Mal klassisch, mal neu interpretiert, 
aber immer mit frischen Zutaten und viel Liebe 
zubereitet.

Wer mehr will, wird bei unseren Hauptgängen 
fündig. Die Auswahl reicht von mediterran-leichten 
Gerichten bis hin zu herzhaften Klassikern mit 
einem besonderen Augenmerk auf Fleisch. Unsere 
Steaks sind sorgfältig ausgewählt, auf den Punkt 
gegrillt und ein echtes Highlight auf der Karte.

Ob spontan oder geplant, leicht oder deftig, solo 
oder gemeinsam – auf unserer Karte findest du 
alles, was einen genussvollen Abend braucht.



s c h a u m w e i n

c h a m p a g n e r

Ktima Tselepos | Griechenland                                                                       
2022	 Amalia Brut
2023	 Amalia Brut Rosé

Domain Karanika | Griechenland
2017	 Brut Cuvee de Reserve
2022	 Brut Cuvee Rosé

Villa Huesgen | Deutschland
2019 	 Mademoiselle Riesling Sekt

Entalkoholisiert
Oddbird Glera Spumante

Louis Roederer | Frankreich                                                                       
Collection 245
Nektarine, zitrisch, Mandelnoten, Substanz und kalkige Frische

Collection 246
Mirabellen, Zitronen, Jasmin

0,1 l

6,10 €
6,10 €

7,10 €

5,90 €

0,1 l

12,50 €

0,375 l

21,50 €

0,375 l

48,80 €

0,75 l

38,60 €
38,60 €

49,00 €
39,90 €

39,50 €

32,80 €

0,75 l

80,00 €

Aperol Spritz
	 8,50 €

Lillet Wildberry
	 8,50 €

Gin Tonic
mit Tanqueray & Thomas Henry
	 8,50 €

Gin Tonic 0,0 %
mit alkoholfreiem Tanqueray & 
Thomas Henry
	 8,50 €

Limoncello Spritz
	 8,50 €

a p e r i t i f



k ö s t l i c h e  k l e i n i g k e i t e n  / 
v o r s p e i s e n

Bougourdi                                                                      
im Ofen gegarter Feta, Tomate,
rote Zwiebel, Knoblauch und Peperoni
	 10,50 €

Kritiki
Fetakäse gebacken in Filoteig, Honig 
und Sesam
	 9,90 €

Florina                                                                      
Spitzpaprika gefüllt mit gewürztem 
Feta und Knoblauch
	 9,50 €

Zucchini & Auberginen                                                                      
in Bierteig gebacken
	 8,30 €

Kolokithokefdedes                                                                     
saf tige Zucchinipuf fer mit 
verschiedenen Kräutern
	 10,60 €

Kalamata Oliven                                                                     
	 4,50 €

Gegrillte Peperoni                                                                     
	 5,60 €

Das Käsetoast                                                                      
mit Parmesan, Gruyère, Chedar und 
süße Tomaten
	 7,50 €

Trata Sardinen                                                                   
Die Firma Trata ist bekannt für ihre 
qualitativ hochwertigen Sardinen
aus der Konserve und um Ihnen 
das volle Erlebnis zu ermöglichen 
servieren wir Ihnen diese genauso – 
in der Konserve.

in Öl		  6,50 €
in Tomatensauce	 6,50 €
in pikantem Öl	 6,50 €

Dakos „kretanische Spezialität “                                                                      
geröstetes Brot, Tomaten, Zwiebeln, 
Feta und Pinienkerne, Olivenöl aus 
Kreta und Balsamico vom Weingut 
„Costa Lazaridi“
	 11,90 €

Herzhafte Etageren                                                                      
mit sorgfältig ausgewählten 
Leckerbissen zu einer kulinarischen 
Reise ein – abwechslungsreich, 
genussvoll und stilvoll serviert.

Aufschnitt-Variation	 19,90 €
Käse-Variation		  17,50 €
gemischte Etagere		  19,90 €

Chtipiti                                                                      
Creme aus Feta, gebratener Paprika, 
Olivenöl, leicht scharf
	 6,90 €

Black Tiger Garnelen                                                                      
drei Garnelen in Knoblauchöl 
gebraten, mit Salatbouquet, 
Basilikumöl  und Feta
	 14,50 €

Saganaki                                                                       
in Bierteig gebackener Fetakäse, 
Tomatenmarmelade und kleines 
Salatbouquet
	 10,50 €

Tzaziki                                                                      
Joghurt-Dip mit Gurke, Knoblauch, 
Olivenöl und Kräutern
	 6,90 €



h a u p t g ä n g e

Wiener Schnitzel
mit Pommes
	 22,50 €

Hähnchenbrustfilet am Spieß  
gebraten mit Paprika, Zwiebeln, 
Zucchini und gratinierte Kartof feln                                                                     
	 18,50 €

Neuseeland Lammfilet
am Spieß mit gegrillten Peperoni und 
gratinierte Kartof feln
	 25,70 €

Neuseeland Lammfilet
an einem Tomaten-Oliven Ragout 
und gratinierte Kartof feln
	 27,70 €

Unsere Version eines
Burger Sandwich                                                                     
Erdbrüggers Cubanobaguette 
getoastet, Pastramiescheiben, 
würziger Senf, Gewürzgurken, 
Cheddar, dänische Remoulade und 
eine Portion Pommes
	 18,50 €

Wahlweise mit gebackenem Feta
	 16,50 €

Fisch-Fang des Tages                                                                     
variiert nach Fang und Saison – mal 
zart, mal kräf tiger im Charakter, 
aber stets in perfekter Harmonie 
mit unserer sorgfältig kuratierten 
Weinauswahl. Lassen Sie sich von 
Meer und Rebe gemeinsam verführen.

Choriatiki                                                                    
griechischer Bauernsalat 
	 13,50 €

Kotopoulo Salata                                                                    
Blattsalate, Hausdressing, Tomate, 
Gurke, Zwiebeln und gebratenes 
Hähnchenbrustfilet
	 13,50 €

Saganaki Salata                                                                    
Blattsalate, Hausdressing, Tomate, 
Gurke, Zwiebeln und in Bierteig 
gebackener Feta
	 15,20 €

s a l a t e



Gratinierte Kartof feln
	 5,50 €

Pommes
	 3,90 €

Mediterranes Gemüse
	 5,90 €

Pfef fersauce
	 4,00 €

Rahmsauce
	 4,00 €

Beilagensalat
	 5,50 €

Gebratene Pilze
	 4,90 €

Geschmorte Zwiebeln
	 4,00 €

s t e a k s

Filetsteak
das edelste Stück aus der 
argentinischen Weiderindlende
ca. 200 g		 33,50 €

Alle unsere Steaks braten wir für Sie medium. Sollten Sie dies anders wünschen dann lassen Sie uns das bitte wissen. 

Argentinisches Entrecôte
mit dem typischen Fettauge aus dem 
mittlerem Rippenstück
ca. 300 g		 34,50 €

Iberico Frenshed Raks 
das Stück mit dem freigelegten 
Rippenknochen. Das Iberico Schwein 
wird of t als „Wagyu unter den 
Schweinen“ bezeichnet.
	 	 25,50 €

Argentinisches Rumpsteak
ca. 300 g		 28,90 €

b e i l a g e n



d e s s e r t

Griechischer Joghurt
mit Vanilleeis mit Honig, Zimt und 
Walnüsse
	 5,90 €

Galaktobouriko
warme Filoteigtasche gefüllt mit
einer Vanillegrießcreme, Zitronen-
abrieb, mit Honigsirup beträufelt
und einer Kugel Vanilleeis
	 8,90 €

Souf flé Black and White
dunkles Schokoladensouf flé mit 
Vanillekern und dazu eine Kugel 
Himbeersorbet
	 8,50 €

Alle Preise verstehe sich inklusive Mehrwertsteuer und Service.
Eine Auskunf t zu Allergenen und Inhaltsstof fen erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Personal.

Espresso
	 2,30 €

Espresso Macchiato
	 2,40 €

Kaffee
	 2,30 €

Cappuccino 
	 2,60 €

Latte Macchiato
	 3,10 €

kaffeespezialität



g e t r ä n k e

Coca Cola / Zero
0,33 l	 3,80 €

Fanta
0,33 l	 3,80 €

Sprite
0,33 l	 3,80 €

Mineralwasser
0,33 l	 3,10 €
0,75 l	 6,90 €

Stilles Wasser
0,33 l	 3,10 €
0,75 l	 6,90 €

Apfelschorle
0,2 l	 3,20 €
0,4 l	 4,30 €

Lütts Landlust
Apfel Streuobst
0,33 l	 3,70 €

Holunderblüte
0,33 l	 3,70 €

Die Rote
0,33 l	 3,70 €

Helene
0,33 l	 3,70 €

Vom Fass
Herforder Pils
0,3 l	 4,10 €
0,4 l 	 4,80 €

Flaschenbiere
Paulaner Hacker Pschorr
0,33 l	 3,80 €

Mythos
0,33 l	 3,20 €

Estrella Galizzia
0,2 l	 3,50 €

Herforder Alkoholfreies Pils
0,33 l	 4,10 €

Weizen 
Paulaner
0,5 l	 5,10 €

Paulaner Alkoholfrei
0,5 l	 5,10 €

Paulaner Zitrone Alkoholfrei
0,33 l	 3,80 €

alkoholfrei bier


